
ESL - Milch 
 
 

 ESL steht für Extended Shelf Life. Diese Milch ist länger haltbar (12 - 21 Tage) als 
pasteurisierte Milch (5 - 6 Tage), jedoch nicht so lange wie H-Milch (3 - 6 
Monate). Die "ESL-Milch" muss ebenso wie pasteurisierte Milch gekühlt werden. 
Die längere Haltbarkeit wird durch die Kombination verschiedener Erhitzungs- und 
Abfüllverfahren, die zwischen der üblichen Pasteurisation und der 
Ultrahocherhitzung liegen, erzielt. Gekennzeichnet ist die "ESL-Milch" als 
"hocherhitzt".  

 
 
mehr zum Thema Milch siehe: Käse-Glossar  
 


